ENOTECNICO

MONOPOLE

Osmoz

TAPPI PER VINI DA INVECCHIAMENTO -
PERMETTONO UN INVECCHIAMENTO
PRECISO, EQUILIBRATO, REGOLARE E NEL
RISPETTO DEL CARATTERE DI OGNI VINO

Bourrassé

RIVELIAMO EMOZIONI

SCHEDA TECNICA



MONOPOLE

Osmoz

SPECIFICHE TECNICHE

Tenuta in 2,4,6 TCA rilasciabile

(Tricloroanisolo)

Umidita 6% + 2%
Lunghezza 48,0+ 0,5 mm
Diametro 23,7+ 0,5 mm
Forza media di estrazione 15 a 45 daN

(su tubi di vetro)
Processi di dearomatizzazione

o Tenuta al liquido > 2,0 bar
esclusivi:
- VORTEX® per il corpo e la polpa del Residuo perOSSidi Assente
sughero, Polvere < 1 mg/tappo
- VAPOSECUR® per le dischi di sughero
massiccio,
assicura la padronanza del profilo
aromatico di MONOPOLE Osmoz®. I nostri prodotti sono conformi alle specifiche tecniche in vigore (metodologia di prova e specifiche

tecniche secondo NF ISO 16420) e sono da intendersi «franco stabilimento».

MONOPOLE Osmoz® é composto da
un corpo di microgranuli di polpa RACCOMANDAZIONI
di sughero, arricchito da due dischi
di sughero naturale, parte nobile
in contatto con il vino.

Conservazione massima raccomandata dopo la tappatura: 15 anni
(In funzione della qualita del disco in sughero massiccio).

Adeguamento tappo/vino:

Chiusura di un vino tranquillo su bottiglia con bocca CETIE. Sara responsabilita
del cliente effettuare i necessari test di validazione per verificare l'idoneita del
prodotto all'applicazione prevista, nelle specifiche condizioni d'uso.

Utilizzo:

- Diametro di compressione ottimale: 15,5 mm secondo la tipologia
dell'imboccatura.

- Frequenza dell'imbottigliamento < 1 250 bottiglia/testa e per ora.

- Rispettare un tempo di sosta in posizione eretta sufficiente a regolare le
sovrapressioni interne in caso di imbottigliamento sotto gas inerte o in

atmosfera.
V4
Bourrasseé Stoceaggio:
RIVELIAMO EMOZIONI - In un luogo asciutto, senza odori, salubre e ventilato.
- Lavorare in FIFO (il primo a entrare € il primo a uscire).
B.P. 23 - Route de Lacomian - Uso ottimale entro il termine di 6 mesi dopo la consegna.
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