
EFERVESCENTE

FABRICADO A PARTIR DE GRÁNULOS DE
CORCHO DE GRAN TAMAÑO
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DIR.MKT.FT.17 C – ES – JULIO 2026

Fabricados a partir de gránulos de
corcho para bebidas espumosas,

estos tapones ofrecen una
conservación óptima de la

efervescencia y de las características
sensoriales de las sidras.

B.P. 23 - Route de Lacomian
40230 TOSSE (FRANCE)

Tlf : +33 5 58 49 99 26
export@bourrasse.com

BOURRASSE.COM

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
40/27 - 42/27 - 45/27 45/28,8

Humedad 6% ± 2%

Largo nominal ± 0,5 mm

Diámetro nominal ± 0,5 mm

Densidad media 280 ± 30 kg/m3

Momento de torsión ≥ 2,6 Nm ≥ 3,5 Nm

Ángulo de torsión ≥ 35°

Polvo ≤ 2,0 mg/tapón

Migración por capilaridad Sin

Nuestros productos cumplen con las especificaciones técnicas vigentes (método de prueba y
especificaciones técnicas conforme a NF ISO 16420). La modalidad es «en fábrica».

RECOMENDACIONES
Adecuación tapón/vino :

Corresponderá a nuestros clientes realizar pruebas de validación para
determinar la adecuación del producto al uso previsto, en sus propias
condiciones de utilización.

Uso:

- Cuello de botella totalmente seco durante la colocación del tapón.
- Profundidad de taponado: 22 a 26 mm.

Almacenamiento:

- En un lugar templado, sin olores, sano y ventilado.
- Trabajar en FIFO (el primero en ingresar es el primero en salir).
- Uso óptimo en un plazo de 6 meses después de la entrega.

Esta información se facilita con buena fe y se basa en el estado actual de nuestros conocimientos.


