EFERVESCENTE

Efervescente 0+2

TECNOLOGIA DE ALTO RENDIMIENTO
PARA UN ENCORCHADO EXCEPCIONAL

Bourrassé

REVELAMOS EMOCIONES

FICHA TECNICA



Compuestos de grdnulos selectos y
una arandela de corcho natural
desaromatizado gracias al
procedimiento exclusivo VAPOSECUR®
, s6lo la parte noble estd en contacto
con el vino.

Los tapones para vinos
efervescentes 0+2 conservan la
pureza de los aromas, el frescor y
la fineza de las burbujas para una
cata excepcional.
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Efervescente 0+2

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Humedad 6% + 2%

Largo nominal £ 0,5 mm
Diametro nominal £ 0,5 mm
Peso >280¢g
Momento de torsion diametro 30,5:>3,5Nm
Angulo de torsién didmetro 30,5: > 35°

Nuestros productos cumplen con las especificaciones técnicas vigentes (método de pruebay
especificaciones técnicas conforme a NF ISO 16420). La modalidad es «en fabrica».

RECOMENDACIONES

Adecuacién tapon/vino :

Correspondera a nuestros clientes realizar pruebas de validacion para
determinar la adecuacion del producto al uso previsto, en sus propias
condiciones de utilizacion.

Uso:
- Cuello de botella totalmente seco durante la colocacion del tapon.
- Profundidad de taponado: 22 a 26 mm.

Almacenamiento:

- En un lugar templado, sin olores, sano y ventilado.

- Trabajar en FIFO (el primero en ingresar es el primero en salir).
- Uso 6ptimo en un plazo de 6 meses después de la entrega.
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Esta informacion se facilita con buena fe y se basa en el estado actual de nuestros conocimientos.



