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Premium

TAPPO 100% MICRO - ASSENZA
COMPLETA DEL SENTORE DI TAPPO PER |
VINI SPUMANTI. FABBRICATO A STAMPO

INDIVIDUALE CON POLPA DI SUGHERO
DEAROMATIZZATO PER ASSICURARE Al
VOSTRI VINI UN'EVOLUZIONE
ARMONIOSA.

Bourrassé

RIVELIAMO EMOZIONI

SCHEDA TECNICA



Il procedimento esclusivo di
dearomatizzazione VORTEX® con
vapoestrazione a bassa pressione
permette di controllare il profilo
aromatico di JUMP® Premium,
garantendo la totale assenza del
sentore di tappo.

La composizione prevalentemente
in sughero e la fabbricazione a
stampo individuale offrono elevata
sicurezza:

- neutralita;

- omogeneita tra le bottiglie;

- adattabilita alle macchine
tappatrici utilizzate per i vostri
vini.
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SPECIFICHE TECNICHE

Tenuta individuale in 2,4,6 TCA

rilasciabile
(Tricloroanisolo)

Umidita 4% + 2%
Granulometria 0,5-22mm
Lunghezza 48 + 0,5 mm
Diametro 30,5+ 0,5mm

Smusso 4,5/1 mm

Peso >280g

Momento torcente >3,5Nm

Angolo di torsione >30°

Polvere <1 mg/tappo

Perdita di CO, Bassa
Permeabilita - valore target -

per 1 anno = OIR Bottiglia verticale Bottiglia orizzontale
(Oxygen Initial Release) 1,48 £0,13 1,67 £0,23
(mg Oy)

Permeabilita - valore target -

per anno, dopo 1 anno (mg O,) 009

* Dosaggio fatto da micro-estrazione in fase solida (SPME GC/MS o GC/ECD) e cromatografia gassosa con

detezione in spettrometria di massa. LQ: Limite di Quantificazione = 0,5 ng/I. Precisione dell'analisi +/- 0,5

ng/l.

I nostri prodotti sono conformi alle specifiche tecniche in vigore (metodologia di prova e specifiche
tecniche secondo NF ISO 16420) e sono da intendersi «franco stabilimento».

RACCOMANDAZIONI

Adeguamento tappo/vino:

Sara responsabilita del cliente effettuare i necessari test di validazione per
verificare I'idoneita del prodotto all'applicazione prevista, nelle specifiche
condizioni d'uso.

Utilizzo:
- Collo della bottiglia perfettamente asciutto durante la tappatura.
- Profondita di tappatura: da 22 a 26 mm.

Stoccaggio:

- In un luogo asciutto, senza odori, salubre e ventilato.

- Lavorare in FIFO (il primo a entrare € il primo a uscire).

- Uso ottimale entro il termine di 6 mesi dopo la consegna.

@DED®

Questi dati sono comunicati in buona fede e fondati sullo stato attuale delle nostre conoscenze.




