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MICRO CRISTAL

+969,

DI SUGHERQ
DEéROMATlZZATO CON
O, SUPERCRmCA

CRASTAL X

TAPPO MICROGRANULATO PRODOTTO A
STAMPO INDIVIDUALE CON POLPA DI
SUGHERO DEAROMATIZZATO CON CO,
SUPERCRITICA PER ASSICURARE TOTALE
ASSENZA DI GUSTI

Bourrassé

RIVELIAMO EMOZIONI

SCHEDA TECNICA



ASSENZA

D1 GUST! — ®
ASSICURATA S \

PER OGNI /

SINGOLO

TAPPO

SPECIFICHE TECNICHE

Tenuta individuale in 2,4,6 TCA rilasciabile

(Tricloroanisolo)

Umidita 3-8%
Lunghezza 48,0+ 0,7 mm
Diametro 23,7+ 0,5mm
Forza media di estrazione 15 a 40 daN

(su tubi di vetro)

Il processo di CO, supercritica di Tenuta al liquido > 2,0 bar
ultima generazione integra il
processo di controllo del profilo
aromatico, garantendo una Residuo perossidi Assente

neutralita assoluta.

Ripresa dimensionale > 95% dopo 3 min

Polvere < 0,5 mg/tappo

CRISTAL® X garantisce un connubio Migrazione per capillarita Assente

perfetto e ideale per il vino. Per 1 anno: 1,1

Permeabilita - valore target .
Per anno, dopo 1 anno:

I nostri prodotti sono conformi alle specifiche tecniche in vigore (metodologia di prova e specifiche
tecniche secondo NF ISO 16420) e sono da intendersi «franco stabilimento».

RACCOMANDAZIONI

Conservazione massima raccomandata dopo la tappatura: 10 anni.

Adeguamento tappo/vino:

Chiusura di un vino tranquillo su bottiglia con bocca CETIE. Sara responsabilita
del cliente effettuare i necessari test di validazione per verificare l'idoneita del
prodotto all'applicazione prevista, nelle specifiche condizioni d'uso.

Utilizzo:
- Diametro di compressione ottimale: 15,5 mm secondo la tipologia
dell'imboccatura.
V4 - Frequenza dell'imbottigliamento < 1 250 bottiglia/testa e per ora.
BO U r rasse - Rispettare un tempo di sosta in posizione eretta sufficiente a regolare le
RIVELIAMO EMOZIONI sovrapressioni interne in caso di imbottigliamento sotto gas inerte o in

atmosfera.
B.P. 23 - Route de Lacomian

40230 TOSSE (FRANCE) Stoccaggio:

- In un luogo asciutto, senza odori, salubre e ventilato.
- Lavorare in FIFO (il primo a entrare & il primo a uscire).
- Uso ottimale entro il termine di 6 mesi dopo la consegna.
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