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LA EXCELENCIA TECNICA SE UNE AL
ARTE DEL DETALLE. TAPON DE
MICROCORCHO MOLDEADO
INDIVIDUALMENTE CON PULPA DE
CORCHO DESAROMATIZADO
SUPERCRITICO PARA GARANTIZAR TOTAL
AUSENCIA DE SABOR A CORCHO
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REVELAMOS EMOCIONES

FICHA TECNICA



AUSENCIA
DE GUSTO
100%
GARANTlZADA

El procedimiento CO, supercritico de
ultima generacion le da el dltimo
toque al dominio del perfil aromdtico
para alcanzar una neutralidad total.

CRISTAL AURA®, disefiado para los
productores de vino que buscan
prestaciones técnicas y estética,

garantizando al mismo tiempo un

control preciso y adecuado del
vino.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tenor individual en 2,4,6 TCA transmisible

(Tricloroanisol)

Humedad 3-8%
Largo 48,0+ 0,7 mm
Diametro 24,0 £0,5mm
Fuerza promedio de extraccion 15 a 40 daN
(en tubos de vidrio)

Impermeabilidad a liquidos > 2,0 bars
Adaptacién dimensional > 95% tras 3 min
Residuos de peroxido Sin

Polvo < 0,5 mg/tapon
Migracién por capilaridad Sin

- Durante 1 afio: 1,0
Permeabilidad - valor meta ~ ~
Por afo, despues de 1 afio

(mg OZ) . 0’01

Nuestros productos cumplen con las especificaciones técnicas vigentes (método de prueba y
especificaciones técnicas conforme a NF ISO 16420). La modalidad es «en fabrica».

RECOMENDACIONES

Conservacion maxima recomendada tras el encorchado : 15 afios.

Adecuacion tapon/vino :

En el marco del encorchado de un vino tranquilo en botellas con anillo CETIE.
Sera responsabilidad de nuestros clientes realizar pruebas de validacion en
sus propias condiciones de uso.

Uso:

- Didmetro de compresion 6ptimo: 15,5 mm segun el tipo de anillo.

- Frecuencia de embotellamiento < 1250 botellas/cabezal y por hora.

- Respetar un tiempo suficiente de reposo en posicion vertical para permitir la
regulacion de las sobrepresiones internas en caso de embotellado bajo gas
inerte o en atmaésfera.

Almacenamiento:

- En un lugar templado, sin olores, sano y ventilado.

- Trabajar en FIFO (el primero en ingresar es el primero en salir).
- Uso 6ptimo en un plazo de 6 meses después de la entrega.

@@

Esta informacion se facilita con buena fe y se basa en el estado actual de nuestros conocimientos.




